Tantargy neve:Elelmiszerlanc-biztonsag Kreditértéke: 3

A tantargybesorolasa koteled

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere”50/50 (kredit%)

A tanora tipusa éséraszama 14 Ora ebadas és 14 6ra gyakorlat az adékévben
Az adott ismeret atadasaban alkalmazaogébbi modok, jellemzik: -

A szadmonkéréanddja: gyak.

Az ismeretellefirzésben alkalmazandéovabbi modok: 6ndllo projektfeladat elkészitése
gyakorlatokon csoportos feladatok megoldasa

és

A tantargytantervi helye: 3. félév

Elétanulmanyi feltételek:

Tantargy-leiras: elméleti ismeretanyag leirasa

A tantargy oktatasanak altalanos célja, hogy aghwk megismerkedjenek az élelmisze
minéségét befolyasold tényékel és a szabalyozasukra szolgaldirédsokkal, rendeletekke)
Megismerkedjenek az élelmiszerlanc-biztonsagot Ipésoldé tényedkkel, az élelmiszere

rek
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termelése és &llitdsa soran fellép veszélyekkel. Emellett megismerik a kockazatelemzé

lépéseit, a kockazatkezelési letsgigeket, a mikrobiolégiai és kémiai kockazatbetsés a
kockazatkommunikaciot.

Az élelmiszermifiség és az azt befolyasolo ténglez

Az élelmiszerbiztonsagot befolyasold ténilez

Az élelmiszermidséget és —biztonsagot szabalyozirakok, rendeletek, szabvanyok
Kémiai veszélyek és kockazatok

Mikrobioldgiai veszélyek és kockazatok, az élelraisel terjed betegségek
Toxikoldgiai alapfogalmak és human expozicié becslé

A kockazatelemzés alapjai

A kockazatbecslés lépései

Kockazatkezelési leh&tégek a gyakorlatban

10. Kockazatkommunikacio

11. Kémiai kockézatbecslés a gyakorlatban

12. Mikrobiolégiai kockazatbecslés a gyakorlatban

13. Genetikailag madositott élelmiszerek élelmiszedrighgi kockazata

14. Zarthelyi dolgozat
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Tantérgy-leiras: gyakorlati ismeretanyag leirdsa

A gyakorlat altalanos célja, hogy a hallgatok anédétben megszerzett tudasanyagot atiiltess

gyakorlatba, és ennek alapjan atlassak, hogy a nytemnesztésben felhasznalt kiulonboz

vegyszerek hogyan befolyasoljak az élelmiszerekosdéigét és biztonsagat. Kockazatbecs
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példakon keresztul megtanuljak, hogy kémiai szerntgygyag bekeriilése az élelmiszerlancba

milyen kockazatot jelenthet az emberi egészségre.

1. A ndvénytermesztésben alkalmazott kemikaliak ektanibiztonsagi megitélése

2. Az allattenyésztésben alkalmazott allatgydgyasastzitmények élelmiszerbiztonsagi
megitélése

3. Novényvédelemben alkalmazott anyagokkal szennyélmthiszerek kereskedelme
(RASFF esettanulmanyok)

4. A novénytermesztésben alkalmazott kemikaliak emdgészségre gyakorolt hatasai




5. A koérnyezetszennyezés hatdsa adgazdasagra és ezdltal az élelmiszerek biztonsag3
6. A mitragyak hasznalatanak élelmiszerbiztonsagi kockazat

7. A nyersanyagok ionizalé sugéarzassal valo kezelése

8. Kdrnyezeti expozicio becslése

9. A GM novények nbvénytermesztéshen betdltétt szerepe

10. A GM novények Okoldgiai kockazata

11. Kockézatbecslés a gyakorlatban — burgonya kadmastahnanak kockazatbecslése
12. Kockazatbecslés a gyakorlatban — a buza mikot@eénrsyezettségének kockazatbecslé
13. Kockazatbecslés a gyakorlatban — GM kukorica p@lesk kockazatbecslése
14. Zarthelyi dolgozat
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A 2-5 legfontosablixdteled, illetve ajanlottirodalom:

1. Dr. Szeitzné Dr. Szab6 Maria (2008): Elelmiszetdnisagi helyzetelemzés és
kockazatéertékelés. ISBN: 978-963-502-896-2

2. Bakosné Maria: Human egészségkockazat becslége//(lucplayer.hu/158843-1
fejezet-human-egeszsegkockazat-becslese.html)

3. Banati Diana - Gelencsér Eva (2007): Genetikail@glositott névények az
élelmiszerlanchan. Elelmiszer-biztonsagi kotetekIBBN: 978-963-7358-10-4

4. EFSA (2015): Manual for reporting on foodborne oa#ks in accordance with
Directive 2003/99/EC for information derivingfrorne year 2014.
(http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/sp.ef8@15.EN-770/pdf)

5. FAO FOOD AND NUTRITION PAPER 87 (2009): Food safeisk analysis. A
guide for national food safety authorities. ISEINN8-92-5-105604-2

Azoknak azeléirt szakmai kompetenciaknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasahoz a tantargy jellem#en, érdemben hozzajarul

a) tudas:
— Megfeleb ismeretekkel rendelkezik a névénytermesztésbémadehalt kemikaliakkal €
mitragyakkal kapcsolatos élelmiszerbiztonsagi vesteds kockazatok felismerésére
- Rendelkezik a kockazatbecsléshez sziikséges istiazkte
b) képesséq:

— Keépes a megszerezett tudas alapjan azonositanéaytérmelésben alkalmazott
kemikalidkat, melyek veszélyeztetik az élelmiszatdrisagot, é€s azokra kockazatot
szamolni

C) attitid:

— Torekszik a kdrnyezeti veszélyekkel és a novénydsntéssel kapcsolatos problémak
szakmai alapokon tortérmegoldasara

— Torekszik a legujabb tudomanyos eredmények fellddazra

d) autondmia és feldalsség:
- Felebsséget véllal a megfeteminésédi és biztonsagos élelmiszerekdlitasa irant

Tantargy felelése: Dr. habil. Czipa Nikolett, adjunktus, PhD

Tantargy oktatdsaba bevont oktatdé: Alexa Lorand, PID-hallgaté; Kantor Andrea, PhD-
hallgaté

Evkozi ellenérzés madja:

1 darab zarthelyi dolgozat megirasa a 14. hételynele javitdsara és potlasara a vizs@amk 3.
hetéig van lehéség.

Szamonkérés modszereinek részletei:

irasbeli: A sikeresen megirt (60%) zarthelyi dolaii| és a midsitett és elfogadott 6nallo

n




projektfeladatbdl all6 megajanlott jegy, melynekésizitésére a vizsgdiskzak 5. hetéig van
lehetiség.

Az aldiras megszerzésének feltételei:

A zarthelyi dolgozat sikeres (60%) megiradsa ésakgyatokon vald aktiv részvétel. A
gyakorlatokrol valé hidnyzas megengedheiertéke félévente harom hianyzas.

A zarthelyi dolgozat kérdései:

Az élelmiszerbiztonsag fogalma és befolyasolo tédiye

A 178/2002/EK rendelettbb pontjainak ismertetése

Az RASSF rendszer felépitése éskidése

Kémiai veszélyek csoportositasa

Mikrobioldgiai veszélyek csoportositasa

Genetikailag modositott nbvények 6kologiai kockazat
Genetikailag modositott nbvények élelmiszerbiztghkackazata
Az elézetes kockazatkezelési tevékenység keretrendskesimertetése
Kockazatkezelési leh&tégek felsorolasa

10 A kockézatbecslés négy I1épésének jellemzése

11. Az expoziciés utak jellemzése

12. A toxicitast befolyasolé tényék és a dozis-valasz gorbe
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